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NUTRICION Y DIETETICA

DESCRIPCION DEL PROGRAMA

El Programa Coordinado del Bachillerato en
Nutricién y Dietética es el primer programa
de nutrici6n a ser ofrecido en el drea sur de
Puerto Rico. Esta nueva oferta académica de
la Pontificia Universidad Catdlica expande
las oportunidades de estudio en el campo de
las ciencias y la salud. Le permite a un gran
grupo de jovenes interesados en el campo de
la Nutricién y Dietética formarse de manera
integral en una institucién que promueve el
respeto alavida y a la dignidad del ser
humano.

El Colegio de Educacion, a tono con su
visién y mision, tiene el firme propdsito de
desarrollar profesionales competentes a
través de los diferentes programas que
ofrece. Como modo de proveer alternativas
académicas que satisfagan la necesidad de la
comunidad actual, presenta el Programa
Coordinado de Bachillerato en Ciencias en
Nutricién y Dietética. A través de este
Programa y a tono con la filosofia de la

PUCPR, el egresado estard altamente
preparado para llevar a la prictica los
conocimientos que promuevan la
prevencion de enfermedades a través del
cuidado nutricional, el tratamiento de
condiciones de salud fisica y mental, y el
manejo adecuado de sistemas de servicios de

alimentos.

El programa de estudio fomentara el
enfoque interdisciplinario y el trabajo
colaborativo como un medio de enriquecer
las experiencias de aprendizaje y de
desarrollar profesionales que puedan
integrarse a diferentes escenarios, contextos
y enfoques de trabajo. Fomenta, ademas, la
autogestion y el empresarismo como
competencias fundamentales y necesarias
para competir en la sociedad puertorriquena
actual y para aportar productivamente a las
necesidades del Pais. Se pretende desarrollar
un profesional altamente capacitado que
contribuya al desarrollo de nuestro pais y de
igual manera pueda ejercer tanto en Puerto
Rico como en el exterior.




MISION

La misi6én del Programa Coordinado de
Bachillerato en Ciencias en Nutricién y
Dietética del Colegio de Educacion, en la
Pontificia Universidad Catélica de Puerto Rico
es formar dietistas / nutricionistas registrados de
nivel de entrada de alta calidad, que puedan
satisfacer las necesidades de la sociedad
heterogénea y multicultural de hoy, al
proporcionar excelencia en el desarrollo
académicoy las actividades practicas que
promueven la salud y el bienestar integral de las
personas.

Esta mision se logrard a través de un programa
interdisciplinario, dindmicoy creativo, basado
en la base de evidencia en principios cientificos,
metodoldgicos, técnicos y cristianos, que valoren
la dignidad de cada ser humano y que impulsen
el desarrollo de programas de prevencion y
tratamiento competitivos e innovadores que
satisfagan las necesidades de la poblaciéon
puertorriquena, caribena y mundial.

METAS DEL PROGRAMA

Producir graduados del programa que
sean capaces de interpretar y aplicar el
conocimiento tedrico y las habilidades
practicas dentro de los entornos clinicos
y de salud publica para el asesoramiento
grupal e individualizado, y el desarrollo
de politicas que aseguren la salud
nutricional de las personas.

Formar profesionales en Nutricién y
Dietética que, a través de la integracion
de la ciencia (razén) y la fe, sean capaces
de implementar, la organizacién,
desarrollo y gestion eficaz de programas
de promocién de la salud y prevencién
de enfermedades, asi como desarrollar
investigaciones en el campo de la
nutricion y la salud.




OBJETIVOS DEL PROGRAMA

Preparar profesionales competentes en el
campo de la Nutricion que contribuyan a la
promocion de la salud a través del
Tratamiento Médico Nutricional de
enfermedades relacionadas con la nutricién,
mediante diversos contextos laborales, la
autogestion y el desarrollo de
microempresas.

Proporcionar una formacién integral y de
altos valores profesionales que abarque los
conocimientos fundamentales y los
principios éticos de la profesion para
enfrentar y resolver, eficientemente,
problemas emergentes en el campo de la
nutricién y la dietética.

Favorecer el desarrollo del liderazgo en el
trabajo colaborativo con otros profesionales
de la salud en el manejo de casos, mediante
acuerdos multidisciplinarios para las
experiencias académicas y clinicas a través
de diferentes escenarios reales.

Capacitar al educando en el uso de la
tecnologia y en técnicas avanzadas para la
evaluaci6n e intervencion nutricional, asi

como para el desarrollo de Sistemas de
Servicios de Alimentos (SSA) con los mas
altos estindares y a su vez atemperados con
los avances tecnolégicos.

Preparar profesionales que puedan
comprender y comunicar efectivamente la
informaci6n mediante los principios y
técnicas de la educacion, de la consejeriay de
las teorias del comportamiento.

Desarrollar egresados con las competencias
necesarias para atender una poblacién
diversa y multicultural, y para la atencién
diligente y responsable ante situaciones que
enfrenten en los diferentes escenarios en el
campo de la nutricién, con la politica publica
y las regulaciones de la practica.

Promover en los estudiantes el desarrollo por
la investigacion y el uso de practicas basadas
en la evidencia empirica.

Contribuir con nuevos conocimientos en el
campo de la nutricion y dietética en Puerto
Ricoy en el exterior, mediante el desarrollo
de estudios cientificos en asuntos de
alimentos, nutricién y la salud mediante la
publicacién de los hallazgos.
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DESCRIPCION DE LOS CURSOS

Aspectos éticos de la profesion (NUTR110) Este curso
introducira a los estudiantes a los principios de la
profesion de Nutricion y Dietética y los aspectos éticos
involucrados en la practica dentro de entornos clinicos y
no clinicos. El curso repasara el cédigo de ética esperado
dentro de los entornos gubernamentales, hospitalarios,
de préctica clinica privada y de la comunidad no
gubernamental. Ademas, los estudiantes entenderan qué
estandares y credenciales profesionales se requieren para
ser elegibles para practicar. Finalmente, comprenderan
los aspectos administrativos de la profesion, incluido el
aprendizaje sobre los métodos de reembolso disponibles
para los diferentes servicios prestados.

Sistemas de servicio de alimentos: disefio de
instalaciones y compra de equipos (NUTR 210) Estudio
de los procesos y procedimientos necesarios para el
desarrollo de nuevas instalaciones de Sistemas de
Servicio de Alimentos (SSA) dentro de los entornos de
atencidon médica y no sanitarios. El curso revisara los
criterios, politicas y pasos requeridos para la planificacion,
financiamiento, disefio y construccion de un nuevo
establecimiento de Servicio de Alimentos, asi como la
compra de equipos necesarios para su operacion. El
estudiante llevara a cabo un analisis del espacio basado
en la infraestructura disponible y desarrollara un disefio
del sistema para mejorar los servicios dentro de la
instalacion. Ademas, los estudiantes aprenderan sobre
una variedad de equipos disponibles y su uso para
proporcionar alimentos y servicios de nutricion de
calidad. Finalmente, los estudiantes aprenderan sobre la
programacion del disefio, seleccién y compra de equipos
que respondan a las necesidades de las diversas
poblaciones atendidas dentro de SSA.

Gestidn de sistemas de servicios alimentarios
(NUTR220) Estudio de las practicas de gestion utilizadas
para dirigir, operar y gestionar los Sistemas de Servicio de
Alimentos (SSA) de diferentes instituciones. El estudiante
se convertird en conocedor de las teorias de gestion,
principios de negocios, regulaciones, cddigos y los
diversos estandares de practica que rigen el SSA.
Ademas, describira y discutira las técnicas mas comunes
utilizadas por los administradores de estos sistemas de
servicios para administrar los recursos humanos y
financieros necesarios para su operacion.

Ciencia de los alimentos (NUTR 310) El estudio de la
composicion de los alimentos, su valor nutricional, la
seleccién, el saneamiento, el almacenamientoy la
conservacion de los alimentos; y la sostenibilidad del
medio ambiente mediante el uso de medidas de
responsabilidad social en la produccién de alimentos. Los
estudiantes discutiran, analizaran y evaluaran los
principios cientificos y las técnicas involucradas en el
manejo y preparacion de los alimentos para preservar su
valor nutricional, apariencia y palatabilidad. Finalmente,
los estudiantes participaran en experiencias de
laboratorio donde pondran en practica las habilidades y
conocimientos aprendidos para la preparacion de
alimentos, modificacién y evaluacion de recetas, ments y
productos alimenticios aceptables para una poblacién
diversa.

Nutricién humana (NUTR320) El estudio de los
diferentes nutrientes y otros componentes de los
alimentos, y su interaccién en el cuerpo humano. Este
curso discute los requerimientos de nutrientes durante las
diferentes etapas de la vida (es decir, bebés, nifios,
adultos, ancianos), por sexo y otras caracteristicas. Los
estudiantes comprenderan cémo la nutricién es un
comportamiento modificable que puede promover la
salud y prevenir enfermedades. Los estudiantes
analizaran como la composicion de los alimentos
contribuye a la salud del cuerpo humano'y

como las deficiencias y excesos de

nutrientes se manifiestan

en el cuerpo humano.



Planificacién de menus (NUTR 330) Estudio de la
elaboracion de menus para diferentes Sistemas de Servicio
de Alimentos. Enfatiza el desarrollo de menus para
diferentes condiciones de salud, poblaciones diversas y
disponibilidad de recursos. Los estudiantes aprenderan
cémo adaptar los mendus utilizando los diferentes patrones
dietéticos disponibles para tratar una variedad de
condiciones de salud, asi como adaptar los menus a las
normas culturales y tradiciones de la poblacién. El alumno
elaborara una lista de compra de alimentos y determinara
el equipamiento necesario para la elaboracion de los
menUus elaborados. Asimismo, el alumno podra modificar
menus y productos alimenticios seguin la disponibilidad de
ingredientes, alimentos y equipos.

Dietética clinica | (NUTR 410) Este curso esta dirigido a
capacitar a los estudiantes sobre las diferentes estrategias
y técnicas disponibles para prevenir el desarrollo de
enfermedades a través de una nutricién adecuada. Los
estudiantes aprenden a desarrollar planes nutricionales,
utilizando los diferentes regimenes dietéticos disponibles
en la terapia de nutricion médica para diferentes
enfermedades y condiciones de salud. A través del curso
estudiaran la etiologia de diferentes enfermedades, sus
signos y sintomas y el enfoque de manejo nutricional
sugerido. El estudiante también aprendera a desarrollar un
proceso de evaluacién, determinar un diagnéstico
nutricional, desarrollar una intervencion, monitorear el
progreso y proporcionar el seguimiento necesario para
completar el Proceso de Atencién Nutricional para cada
condicién de salud. Ademas, aprenderan sobre las
interacciones entre nutrientes y medicamentos y
analizaran los datos de laboratorio de condiciones de
salud especificas para determinar la justificacién de la
terapia nutricional que se proporcionara.

Dietética clinica Il (NUTR411) Este es un curso practico
centrado en el desarrollo de habilidades clinicas para la
Nutricion y la Dietética. A lo largo del curso, el estudiante
serd entrenado en la toma de medidas antropométricas, la
evaluacion de la ingesta / historial dietético, la evaluacién
médica nutricional, la interpretacion de los hallazgos de la
evaluacion nutricional y la provisién de recomendaciones
dietéticas para condiciones de salud especificas. El
estudiante comprendera los diferentes componentes del
Proceso de Atencidn Nutricional: Evaluacién, Diagndstico
Nutricional, Intervenciéon y Monitoreo/Reevaluacién para
determinar la continuacién de la atencién nutricional.
Ademas, el estudiante establecerd el régimen dietético
recomendado para cada condicién de salud y realizard los
célculos dietéticos necesarios para estimar las
necesidades nutricionales. También aprenderan a disefiar
planes de comidas para la prevencion del desarrollo de
enfermedades.

Compray produccién de alimentos (NUTR 420) Estudio
de los procesos y procedimientos requeridos para la
produccion, selecciéon y compra efectiva de productos
agricolas y animales. El contenido del curso establecerd los
criterios para la evaluacion de la inocuidad y calidad de los
alimentos; y describira los procedimientos involucrados en
la produccién de alimentos (desde la cosecha hasta la
produccion) dentro del Sistema de Servicio de Alimentos.
Ademas, presenta aspectos claves de la compra'y
produccion de alimentos en volimenes industriales,
teniendo en cuenta el equipo disponible para garantizar la
calidad deseada en el servicio de alimentos. Finalmente,

los estudiantes aplicaran sus conocimientos a través de la
estandarizacidn de una receta de alimento seleccionada
por ellos a través de una encuesta.

Metodologia de la educacién nutricional (NUTR 430) El
estudio y aplicacién de técnicas y estrategias educativas
para la ensefianza y asesoramiento en Nutricidén y
Dietética. A lo largo de este curso, los estudiantes se
familiarizaran con los principios de la educacion efectiva,
la metodologia para desarrollar un plan de clase, las
habilidades necesarias para presentaciones orales
efectivas, como seleccionar y desarrollar estrategias de
ensefianza y como desarrollar material educativo para
diferentes poblaciones, necesidades y propdsitos.
Ademas, estaran familiarizados con los principios de
modificacién del comportamiento, las técnicas y
estrategias de entrevista (por ejemplo, entrevistas
motivacionales y asesoramiento) para obtener la
informacién necesaria y proporcionar la mejor atencion
nutricional individual y grupal. A través del curso, los
estudiantes podran desarrollar técnicas efectivas de
comunicacién verbal y escrita para practicar dentro de la
profesion.

Nutricion y Salud Publica (NUTR440) En este curso, los
estudiantes tendran la oportunidad de aprender sobre el
desarrollo y evaluacion de Programas de Nutricién para
Puerto Rico y los Estados Unidos; asi como sobre los
principios de politica publica para la Nutricién. Los
estudiantes comprenderdn cémo los programas de
nutricién pueden mejorar la salud y el bienestar de las
poblaciones y prevenir el desarrollo de enfermedades.
Examinaran cdmo el estudio de la Nutricién informa el
desarrollo de politicas de Salud Pdblica; y cémo
evolucionan las politicas para formar programas de
alimentacidn y nutricidn. Los estudiantes aplicaran sus
conocimientos a través de la implementacion de una
evaluacion comunitaria relacionada con la nutricion y la
evaluacion de una intervencién para informar el desarrollo
de politicas publicas.

Practica de nutricion y dietética (NUTR 450 / NUTR 451)
Son los cursos de practica supervisados que promueven la
aplicacion de los diferentes principios, modelos, teorias y
conceptos estudiados a través de los cursos académicos
realizados por el estudiante a lo largo del Programa. A
través del curso el estudiante completard experiencias
clinicas y comunitarias en el campo de la Nutricién; asf
como participar en actividades administrativas asociadas
a laimplementacion y gestion de Sistemas de Servicio de
Alimentos. Esta experiencia de préctica se completara en
coordinacidn con un preceptor del sitio que servird como
mentor del estudiante a través de su practica.



ATRIBUTOS QUE DISTINGUEN
EL PROGRAMA

El Programa Coordinado de Nutricion de la
PUCPR ofrece la oportunidad a los estudiantes
de desarrollar destrezas y habilidades en todas
las areas del campo de la nutricién con un
enfoque educativo basado en los principios
cristianos, que enaltecen el valor de la dignidad
de cada ser humano. A su vez promueve el
desarrollo de destrezas para la creacién de
Programas de salud competitivos e
innovadores enfocados en la prevencién y
tratamiento de diversas afecciones que
satisfagan las necesidades de la poblacién de
Puerto Rico, el Caribe y el mundo.

Nuestro Programa Coordinado le ofrecera la
oportunidad de desarrollar destrezas en la
comunicacion asertiva de temas de nutricién,
bienestar y salud en los medios de
comunicacién masiva y en medios de
comunicacién social. Tendran la oportunidad
de participar activamente en radio, television.
prensa escritay en los medios de
comunicacion social. Somos los pioneros en

Puerto Rico en ofrecer rotaciones especificas
en la prictica supervisada con el fin de
desarrollar destrezas en comunicacién en
temas de salud y nutricion.

A suvez somos el primer Programa
Coordinado de Nutricién en la region sur
oeste de Puerto Rico, lo que amplia las
oportunidades para los estudiantes interesados
en el campo de la Nutricién que residen en
esta regién geogréfica.

TIEMPO PARA COMPLETAR
EL PROGRAMA

El Programa es uno de 150 créditos a ser
completados en cinco (5) afios de los cuales:
cuatro (4) afios son de cursos didacticos y un
(1) afo es la practica supervisada, la cual tiene
un requisito de 1400 horas de experiencias
clinicas en todas las areas relacionadas al
campo de la nutricién: irea administrativa,
area clinica, salud piblica, comunidad,
educacién en nutricién y experiencias en los
medios de comunicacién como radio,
television, “social media” y prensa.



PERFIL DEL EGRESADO

El egresado del Programa Coordinado en
Nutricién y Dietética:

1. Aplicara los principios de la ciencia en
nutricién, el comportamiento humanoyy las
ciencias biomédicas para diseniar, implementary
manejar, de manera efectiva, programas de
nutricién en una variedad de escenarios.

2. Demostrard un amplio conocimiento en el
campo de la nutricién y del funcionamiento del
cuerpo humano (proceso digestivo, metabolismo
y absorcién de nutrientes y los procesos de
excrecion).

3. Integrard el funcionamiento del sistema
humano y el comportamiento de los nutrientes
en este sistema para la promocién de salud o para
el tratamiento de enfermedades.

4. Reconocera la composicién de alimentos y los
diferentes procesos para el manejoy la
produccién efectiva de estos a través de los
diferentes Sistema de Servicios de Alimentos.

5. Integrara los principios basicos y teorias de
administracién para el manejo eficaz de
diferentes SSA.

6. Permitira la empatia con diferentes
poblaciones para el desarrollo de una
intervencién nutricional efectiva, como base para
la autogestion y el desarrollo de microempresas
relacionadas al campo profesional.

7. Describira las funciones del Nutricionista -
Dietista segiin las legislaciones vigentes que
regulan esta profesion.

8. Demostrara conocimiento en la naturaleza
del desarrollo humano y la relacién con los
problemas nutricionales, los trastornos
alimenticios y las condiciones de salud
relacionadas con nutricion.

9. Demostrard aptitud para ejercer la profesion a
través de los diferentes escenarios (clinica, salud

publica y/o administrativo).

10. Asumira una conducta profesional, regida
por los codigos de ética de la profesion para el
desarrollo de intervenciones nutricionales y la
administracién de SSA.

11. Reflexionara sobre la efectividad de la
practica al aplicar los principios en nutricién a
través de los diferentes escenarios laborales.

12. Se regird segtin los codigos de ética de la
profesi6n, permitiendo una conducta
profesional.

13. Reconocerd las competencias requeridas en
el profesional de nutricién como miembro del
equipo multidisciplinario para la prevencién y el
tratamiento de las diferentes condiciones de

salud.

14. Demostraré liderazgo y apertura al trabajo
individual y colaborativo con las familias de los
participantes y otros profesionales de la salud.




15. Promoverd el uso de investigaciones y de la
tecnologia para mantener una practica
atemperada con las necesidades del momento.

16. Creara habitos educativos que promuevan la
necesidad de mantener la prictica vigente y al dia
a través de la educacion, requisito de esta
profesion.

17. Integraré la tecnologia de manera efectiva en
los procesos de prevencion, evaluacién e
intervencién nutricional.

18. Seleccionara fuentes de informacién confiables
para su formacién académica y profesional.

19. Redactara con correccién gramatical
documentos relacionados a la profesion.

20. Expresard efectivamente la informacién oral y
escrita sobre los resultados de evaluaciones y
planes de tratamiento médico nutricional a través
del Proceso de Cuidado en Nutricién.

21. Aplicara con dominio las técnicas de
intervencién nutricional adecuadas para
poblaciones multiculturales de acuerdo con los
atributos, necesidades y retos de cada
participante/paciente.

22. Auscultara las necesidades de cada ser humano
de manera individual, para proveer la

intervencién nutricional adecuada de acuerdo
con las necesidades de cada individuo evaluado.

23. Demostrard conocimiento en el desarrollo y la
interpretacion de investigaciones cientificas que
aporten al campo de los alimentos, la nutricién y

lasalud.

24. Interpretard datos cientificos de manera que
pueda incluirlos en la intervencién nutricional.

25. Promovera el interés por la investigacion y los
avances que esta aporte al campo de la nutricion y

lasalud.

26. Aplicara los principios de investigaciones en
las practicas de prevencion, evaluacién y
tratamiento en personas con necesidades
nutricionales.

27. Interpretard las evidencias de investigaciones
para su integracion pertinente en la practica
clinica.

29. Manifestard una actitud cientifica en los
procesos de evaluacion e intervencion
nutricional.

30. Integrara los fundamentos basicos de la
investigacin para el desarrollo de estudios
aplicados.

31. Integrara los procesos utilizados en la
investigacion a la practica clinica basada en
evidencia empirica.

32. Integrara la tecnologia en los procesos de
prevencion, evaluaci6n, diagndstico,
intervencién, monitoreo y seguimiento en
nutricién.

33. Seleccionaré fuentes de informacién
confiables para su formaci6n académicay
profesional.

34. Redactard propuestas de investigacién para ser
aplicadas a través de la intervencién nutricional.

35. Manifestara una actitud empatica y solidaria
en la aplicacion de procesos de evaluacion e
intervencién nutricional, sustentados, a su vez,
en evidencia cientifica.



OPORTUNIDADES DE EMPLEO

La Nutricionista/Dietista graduada en la PUCPR
una vez obtiene su licencia, luego de pasar el
examen de revalida estd cualificada para trabajar
como:

Dietista Administrativa en: Hospitales,
Instituciones de Cuidado extendido, Instituciones
Correccionales, Industria Hotelera, Cafeterias
comerciales de la industria farmacéutica y
Programas federales como: Head Start, WICy
Comedores Escolares

Dietista Clinica en: Hospitales, Instituciones de
Cuidado extendido, Centros Renales, Clinicas para
el Manejo de Sobrepeso y Obesidad, Hospitales
Psiquidtricos, Centros de Salud primarios, Clinicas
especializadas para el manejo de la Diabetes,

Dietista Clinica en areas de educaciéon en
Nutricidn- en Programas como Head Start, WIC,
Extension Agricola del Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos (UISDA),
Comedores Escolares, Clinicas de salud con
enfoques en prevencion y tratamiento de
sobrepeso, obesidad, diabetes mellitus y
enfermedades cardiovasculares entre otros.

Dietista en la industria farmacéutica: En el area de
ventas y mercadeo de productos nutricionales,
vitaminas y medicamentos utilizados para la
terapia de diabetes, sobrepeso, condiciones renales
entre otros. A su vez la industria farmacéutica tiene
programas de educacién en nutricién y salud que

son una gran oportunidad de empleo para
nuestros futuros egresados.

Dietista en los medios de comunicacién: Los
estudiantes graduados del Programa obtendrin
las herramientas para educar en nutricién
utilizando las diversas plataformas de
comunicacién masiva. Este conocimiento le
permitird impulsar sus propios negocios en
consultoria clinica y trabajar en colaboraciones
con distintas entidades y corporaciones.

Dietista empresaria - Los egresados del
Programa contaran con las herramientas para
crear sus oportunidades de empleo en el drea de
servicios como dietistas/nutricionistas en la
préctica privada donde pueden optar por ser
proveedoras de las aseguradoras de salud. A su
vez pueden ofrecer servicios de consultoria para
la creacion de ments a entidades y negocios
como los centros de cuidado infantil, centros de
cuidado de personas de edad avanzada y
restaurantes entre otros.

Dietista Conferenciantes en temas de
Nutricién y Salud - Tienen la oportunidad de
dedicar su practica profesional a ofrecer cursos
de educacion continua en temas de nutricién y
salud, lactancia y seguridad en el manejo de
alimentos.

Existen oportunidades reales de empleo para
los estudiantes graduados del Programa
Coordinado de Bachillerato en Ciencias en
Nutricién de la PUCPR
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ACREDITACIONES

El Programa Coordinado de Bachillerato en
Ciencias en Nutricién y Dietética de la
Pontificia Universidad Catdlica de PR,
recinto de Ponce cuenta con la licencia de la
Junta de Instituciones Postsecundarias desde
el 13 de octubre de 2020.

ACEND - A su vez cuenta con la candidatura
de acreditacién de Acreditation Council for
Education in Nutrition and Dietetics
(ACEND) vigente desde el 23 de octubre de
2021 hasta 23 de octubre 2024.

ORGANIZACIONES
ESTUDIANTILES

Los estudiantes del Programa Coordinado
pueden ser miembros de la Academia de
Nutricion y Dietética desde su primer afio de
estudios en el Programa Coordinado de
Bachillerato en Ciencias en Nutricién y
Dietética
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REQUISITOS DE ADMISION

Promedio General
3.00 0 mas en una escala de 4.00

College Board

2,250 puntos 0 450 puntos o mas en las
materias luego de la conversion del
examen a5 partes

Entrevista

Proceso de entrevista con la directora
del Programa en un panel de 3
profesores.

Ensayo

Los estudiantes interesados deben
redactar un ensayo sobre su interés en el
campo de las ciencias en nutricién y
dietética.




CONTACTOS:

Lic. Vivian E. Rodriguez Mori,

RDN, LND, DE, CAWM, JD, directora del
Programa Coordinado en Nutriciéon
vivian_rodriguez@pucpr.edu

(787) 841- 2000 ext. 1777

Miriam Deida Colén, Ed.D., directora
Departamento Interdisciplinario de
Educacién, Salud y Moda, PUCPR
(787) 841-2000 ext. 1735

Fax. (787) 651-2016

Wanda E. Rodriguez Gonzalez, secretaria
Departamento Interdisciplinario de
Educacién, Salud y Moda, PUCPR

(787) 841-2000 ext. 1735

Fax. (787) 651-2016

Prof. AnaI. Biez Rodriguez, decana
Colegio de Educacién

2250 Boulevard Luis A. Ferré Suite 550
Ponce, Puerto Rico 00717
(787)841-2000, exts. 1720 6 1721

Hecmir Clavell Gonzalez, oficial administrativo
Decanato de Educacién, PUCPR

Edificio Perea

oficina 133 - Suite 550

787-841-2000 ext. 1720

Fax. 787 651-2016

PONTIFICIA

UNIVERSIDAD CATOLICA

WA DE PUERTO RICO

PROGRAMA
COORDINADO
DEL BACHILLERATO

EN NUTRICION

Y DIETETICA




